
 

                                                          
 

 
 

 

La vite e il vino in Sardegna: una storia millenaria 
 

09 dicembre 2016 

 
Aula consigliare del Comune di Monastir 

 
 
 
Ore 16.00  Presentazione e saluti di benvenuto 

Luisa Murru, Sindaco del Comune di Monastir 
Matteo Martis, Consigliere del Comune di Monastir 

 
Moderatore: Gianluigi Bacchetta, Direttore Hortus Botanicus Karalitanus (HBK) 
 
Ore 16.20 La vite e il vino tra passato, presente e futuro 

Martino Orrù e Mariano Ucchesu, Università degli Studi di Cagliari 
 
Ore 16.40 Contesto e tipologia funzionale del torchio di Monte Zara in Monastir. La 

problematica delle origini della vinificazione in Sardegna 
  Giovanni Ugas, Università degli Studi di Cagliari 
 
Ore 17.00 Caratterizzazione chimica dei residui organici campionati all’interno del torchio 

Pierluigi Caboni e Sara Milia, Università degli Studi di Cagliari 
 

Ore 17.20 Lacos. Antiche metodologie di produzione del vino nella Sardegna Centrale 
Cinzia Loi, Paleoworking Sardegna 
 

Ore 17.40 Panoramica delle principali varietà presenti nel territorio di Monastir e nel 
campidano di Cagliari, caratterizzazione enologica, chimica e sensoriale 
Onofrio Graviano, Agenzia Regionale AGRIS Sardegna 

 
Ore 18:00 Le proprietà nutraceutiche della vite 

Guy D’hallewin, Istituto Scienze promozioni Alimentari, CNR 
 
Ore 18.20 Discussione e conclusioni 
 

Ore 19.00 Aperitivo a base di prodotti tipici locali offerti dalla Cantina Monte Zara, Sendas 
di Marianna Vargiu, I Dolcissimi di Guiso Luisella e C., Salumificio campidanese 
Su Sartizzu 

 

Comitato Scientifico: G. Bacchetta, P. Caboni, O. Graviano, G. Lovicu, M. Orrù, M. Ucchesu, G. Ugas 

Patrocinatori: 

                                                                                 

Dipartimento di Scienze 
della Vita e dell’Ambiente 

 

Comune di 
Monastir 

Agenzia Regionale per la 
ricerca in agricoltura 


